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BALIK SUYUNA PILAV

2 bardak pirinci birkag su yikayip stiziiniiz. Tencereye 4 bardak balik suyu, biraz tuz koyup orta atese oturtunuz.
Kaynamaya baslayinca pirinci saliniz, hemen karistirip kapayiniz. Yeteri kadar tereyagini tavada kizdiriniz,
suyunu ¢ekip pilavin Ustl delik desik olunca, tencereyi hafif atese aliniz. Tavadaki yagi kizgin kizgin tizerine
dékiniz. Hemen kapayip 15 dakika hafif hafif kaynattiktan sonra kasigin sapi ile karistiriniz, kapayip birakiniz.

Not: Fazla yagdh balik sularinda pisirilecek olan pilavlarin tzerlerine haglanacak yaglar karar olup pilavlarin agir
olmamasina dikkat etmek gerekir.
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