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BALIK SUYUNA PILAV

istanbul Biiyliksehir Belediyesi

2 su bardagi piring

1 adet sogan (ince dogranmisg)

2-3 dis sarimsak (ince dogranmig)

1 adet kirmizi biber (ince dogranmig)
1 adet domates (ince dogranmig)
10-12 adet mantar(dogranmig)

1 adet tavuk g6gsu (kusbagsi dogranmig)
Yarim su bardagi bezelye (haslanmisg)
4-4.5 su bardag balik suyu

Bir tutam safran

Tuz

Karabiber

Zeytinyaginda sogan, sarimsak, kirmizi biber yumusayincaya kadar kavrulur.

Bunlar yumusadiginda domates eklenir ve bunlar da yumusayana dek pisirilir.

Balik suyu buna ilave edilir, su kaynayinca piring, safran, karabiber ve tuz buna eklenir ve pilav kisik ateste
pigirilir.

Bir tavada tavuk sote edilir, pismesine yakin mantar eklenir.

Bunlar pistiginde bezelyelerle birlikte pilava ilave edilir.

Pilav 10-15 dakika kadar demlendirilir ve sicak olarak servis edilir.
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