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BALIK SUYUNA PAZI CORBASI

Y4 su bardadi piring

2 demet pazi

Taze ¢ekilmis karabiber
Kilgiklari ve ylzgecleri ayiklanmis morina, mezgit veya levrek kafasi
2 adet sogan

2 adet havucg

Y2 sap kereviz

2 adet tane beyaz biber

1,5 yemek kasigi deniz tuzu
3 yemek kasigi zeytinyadi
2-3 adet patates

1 cay kasigi domates salgasi

BuyUk bir tencereye balik parcaciklari ve 3 It su koyun. Kabuklu sogani ikiye bélin; ikiye bélinmuas havug,
kereviz sapl, karabiber taneleri ve tuz ile birlikte tencerenin kapagdini aralik birakarak kaynatin. Altini kisip 30
dakika demlendirin. Sogumasi igin bir kenara ayirin. Balik suyunu ince bir stizgegten gegirin.

BuyUk bir tavaya zeytinyagini alin ve kizdirin. Patatesleri ekleyip pembelesene kadar soteleyin. Sodani dograyip
tavaya ekleyin. Rendelenmis havucu da ekleyip havuglar yumusayana kadar hafif¢e pisirin. Domates salgasi ve
balik suyunu ilave edin. Kaynatip pirinci ilave edin. Isiy1 dligUrUp piring tam pismeden agzi aralik olarak 10
dakika demlendirin. Paziyi ekleyin ve yumusayana kadar 10 dakika daha pisirin. Gorbayi atesten alin ve taze
cekilmig karabiber ekleyin, sicak olarak servis edin.
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