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BALIK SUYU

Yarim kilo iri baliklarin basi, kuyrugu, kemigi veya 1 kg. kirlangi¢ balig

1 kahve fincani sirke

2 adet sanmsak 6 su bardagi su 1 bas sogan

1 adet havug 1 adet kdk kereviz Yeterince maydanoz, tuz, karabiber, defne yapragi.

YAPILISI:

Genigce ve derin bir tencereye ayiklanmis yikanmig balik pargalarini veya kirlangi¢ baligi pargalarini koyunuz.
Uzerine, bir til torba iginde, defne yapragi, maydanoz, bese bélinmus sogan, kereviz ve havug pargalarini
koyunuz. Tuz ve karabiber ilave edip, suyunu koyunuz. AJzi a¢ik olarak kaynatmaya baglayiniz. Orta hararetli
ates Uzerinde 30-45 dakika kaynattiktan sonra atesten indiriniz. Tencerede suyu sogutunuz. Bir tel slizgecle
balik parcalarindan suyunu ayiriniz. Tl torbayi balik parcalarindan ayiriniz. Ayirdiginiz balik suyunu, ¢orba
yapiminda, etleri de ayiklayip Gzerine limon, zeytinyadi gezdirip s6gUs olarak ikram ediniz.

ML® Balik Corbasi icin tiklayin
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