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BALIK SUYU

1,5 kg pisirilmemis balik parcgalari (kemik, kafa, kuyruk vb.)
1 kereviz sapi (kiyilmig)

1 biyUk sogan (dilimlenmig)

2 havug (temizlenmis ve dilimlenmig)
1 tath kasidi tuz

6 tane karabiber

1/2 limonun suyu

900 gram su

Baharat torbast:

8 sap maydanoz

1 tutam kekik

1 defne yaprag

Malzemeleri blyik bir sos tavasina bogaltiniz. (Sivilar, yani limon suyu ve su malzemenin timana értmelidir;
Ortmiyorsa biraz daha su ekleyebilirsiniz.) Tavayi harli atese koyunuz.

MadenTf bir kasikla ylizeydeki birikintileri aliniz ve karisimi 30-40 dakika kaynatiniz.

Tavay atesten alip, blyUk bir kAseye stziniz. Stizdiguniz siviyi hemen kullanmayacaksaniz, kullanacagdiniz
zamana kadar buzdolabinda saklayiniz.
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