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BALIK SUYU

2 blylk sogan

1 defne yaprag

7-8 tane karabiber

1 demet maydanoz saplari
2 kg beyaz etli balgin kil¢idi
1 limon suyu

75 gr teryag

Derin bir tencerede tereyagini eritin. Yag kizinca sogan, defne yapragi, karabiber, maydanoz saplari ve
yikanmig balik kilgiklarini ekleyip kapagini kapatarak renk vermesi igin 5 dakika pisirin. Uzerine 20 bardak su,
limon suyunu ekleyip karigtirin. Kaynamaya baglayinca atesi kisip 20 dk kaynatin. Kaynadikca Gzerinde olugan
kefi alin. Ince bir tel sis gegten gegirin. Soguyunca kaplara doldurup buzdolabina kaldirin. 3-4 gln iginde
dilediginiz balik ¢orbalarinda kullanin.
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