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BALIK SOSU

250 gr. eritilmis margarin
1 kahve fincani sirke

5 tane kiriimis karabiber
1 sogan (ince dogranmis)
2 yumurta sarisi tuz

1/2 limon suyu

Sirkenin igine dogranmis sogan ve karabiber konarak 5 dakika kaynatilir. Ocaktan alinir. Yumurta sarilar
mikserle ¢irpilir. Icine azar azar eritilmis margarin eklenir. Limon suyu ve tuz konur. Mayonez kivamina gelen
yumurta sarilari kaynamig stizilmuis sirkeyle karistirilir.

Not: Bu sos 1zgara et ve haglama balikla birlikte servis yapilir.
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