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BALIK SNITZEL

4 adet balik fileto

2 adet yumurta

1 cay bardagi kadar un

1,5 cay barda@ kadar galeta unu
Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber

Kizartmak igin:

Siviyag

Balik gnitzellerimizi hazirlamak igin, yumurtamizi bir kabin igerisine Kirip, iyice girpiyoruz.

Icerisine baharatlarimizi ekliyoruz.

Unumuzu ve galeta unumuzu ayri tabaklar igerisine aliyoruz.

Balik filetolarimizi ilk olarak unumuza, ardindan yumurtamiza ve son olarak da galeta unumuza buluyoruz.
Sivi yagimizi bir tava da kizdiriyoruz.

Hazirladigimiz balik snitzellerimizi kizgin yagimizda 6nli arkal olarak kizartiyoruz.

Kizarttigimiz baliklarimizi kagit havlu Gzerine aliyoruz ve yadini birakinca servise sunuyoruz.

© lezzetler.com tarif no:156962 « adi:Balik Snitzel « génderen:Doctor « indirme tarihi:20.05.2024 - 07:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balik-snitzel-vt112138
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/balik-snitzel-156962.jpg
http://www.tcpdf.org

