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BALIK SIRTI POGACA

1 Paket Sana Hamurisi
1 Kahve Fincani sirke
250 gr peynir

1 Tath Kagigr seker

2 Bardak YOGURT

3 Paket kabartma tozu
1 Bardak ZEYTINYAGI

Sivi malzemeleri yogurma kabina alip karigtirin. Kabartma tozunu ekleyip, Gzerine limon suyunu dékin. Azar
azar un ilave edip, yumusak bir hamur elde edin. Hamurdan ki¢ik mandalina blyUkliginde pargalar alip,
elinizde hafif agin. Tahtanin Ustlinte biraz daha agtiktan sonra, ortasina peynir koyun ve kenarlarini balik sirti
kesin. Peynirin Ustlne balik sirti drgtsi gibi 6riin. Yaglanmamis bir firin tepsisine dizin. Uzerine yumurta sarisi
srip, 180 derecelik firnda tzeri kizarana dek pigirin.
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