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BALIK SALATASI

150 gr. konserve bezelye
2 adet haslanmig yumurta
200 gr. Itfer bald

200 gr. hamsi baligi

1 demet maydanoz

2 ¢orba kagigi mayonez

1 klicUk yesil salata,

50 gr. margarin

150 gr. mantar

Konserve bezelyenin suyunu stizin. Bir tencereye bol su koyarak haglayin. Sonra hagladiginiz suyun iginde
sogumaga birakin. Baliklarin i¢ini temizleyin. Lifer baliginin ve hamsinin ¢ekirdeklerini gikarin, lUferi kligUk
parcalara kesin. Hamsiyi ise ortadan ikiye agin, ve o boyda birakin. Firina koyabileceginiz bir tepsinin iginde
margarini eritin. Mantari kiiglk pargalar halinde kesin ve bu tepsiye atarak orta dereceli ateste, mantarlarin
rengi ddnene kadar kavurun. Sonra bu tepsinin i¢ine baliklari dizin ve firina vererek 10 dakika kadar pigirin.
Sonra Uzerine maydanozu kiyin ve 5 dakika daha firinda tutarak sonra ¢ikartin. Servis yapacaginiz tabagin
altina yesil salata yapraklarini dizin. Balik par¢alarini bozmamaga dikkat ederek, tepsiden alin ve salata
yapraklarinin Gzerine yerlestirin. Baliklarin Gzerine mantari, mantarlarin (izerine ise bezelyeleri ddkin.*
Hasladiginiz yumurtayi kiigik dilimler halinde kesin, ve salatanizi yumurta ve hiyar tursusu pargalari ile siisleyin.
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