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BALIK SALATASI

5-6 yemek kasigi dolusu haglanmig balik
Yarim demet dereotu

4-5 adet taze sodan

2 sivri biber

1 yemek kasidi salatalik tursusu (veya kapari)
2 yemek kasigi zeytinyagi

Yarim limonun suyu

Tuz

Baliklar bir glizel haglayin, derilerini soyun, kilgiklarini ayiklayin, 2-3 santim uzunlugunda dilimlere ayirin.
Dereotunu yikayin, kurulayin, kalin dallarini atin, kiyin. Taze soganin plskiling, dis kabuklarini ayiklayin, ince
halkalar halinde dograyin. Sivri biberi yikayin, kurulayin, sapini kesin, ¢ekirdeklerini atin, halka seklinde
dograyin. Salatalik tursusunu ince ince kiyin. (Kapari kullaniyorsaniz bittin birakin.) Hazirlamig oldugunuz
malzemeleri gukurca bir kaba bosaltin, zeytinyadi ve limon suyunu ekleyip karistirin ve sofraya getirin.
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