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BALIK SALATASI

Kofana, lifer, kefal ve benzeri baliklardan 1 kilo balidi, bir bas sodan, iki defne yapragi ve yarim demet
maydanozun kaynadidi 4 bardak suda haslayin. Bu baliklar yumusak etli oldugundan, 10 dakika pismesi yeter.
Sonra baliklari ¢ikarip ayiklayin. Hi¢ kilgik kalmamasina dikkat edin. Beri yanda bir kaseye bir ¢ay fincani
zeytinyagl, (isterseniz yarisi gicekyagdi olabilir) bir 6Igu sirke, bir 6Ig limon, karabiber, kirmizi biber, havanda
dévilmus bir corba kasigi kisnis, ince kiyilmig bir kahve fincani maydanoz, ¢ tane ince kiyllmis biber tursusu,
bir kornison, ince kiyllmis dort sap taze sodan, birkag dis ¢entilmis sarmisak, biraz kapari koyup iyice karistirin.
Kayik tabaga dokip ¢evresine ince dogranmis yesil salata serpistirin.

Not: Yukaridaki malzemenin bazilan eksik olabilir ya da hosunuza gitmeyenleri koymayabilirsiniz. Dilediginiz
degisiklikleri yapmak elinizdedir, ancak bu salatada kignis eksik olmasin yeter.
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