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BALIK PILAKISI

Melcel&apos;t - Tabbahin (Mehmed Kamil 1844)
Turkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanh@i Yayinlari

Mikdar-1 kifaye balk tedarik edip iyice yikadiktan sonra bir sogani havan da dégup hallolunca igine targin,
yenibahar, limon, yumurta, tuz ve biber bu cimleyi sodan ile iyice karistirip yilkanmig baliklarin Gzerine dékUp iki
saat miktari terk edeler.

Badehu yikanmis maydanozu dograyip bir kap iginde rigan-1 zeyt ile ateste 6ldirip Ustiine iktizasi kadar su
koyup bir tagim kaynadiktan sonra baliklar bu eczalar ile beraber vazedip tamam pistikte tabaklara vaz ile iktiza
eder ise Uzerine limon sikip ten&vdil buyrula.

Ala olur.
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