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BALIK PANE VE TARTAR SOS

300 gr dondurulmus parmak patates

4 adet balik filetosu

2 paket Knorr Pane Harci

200 gr mayonez

1 adet limon

1 yemek kasigdi hardal

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 dis sarimsak (ezilmis)

5-6 adet salatalik tursusu (kiip dogranmis)
1 tutam maydanoz (kiyilmig)

Hazirlanisi

1. Balik filetolarinin kilgiklarini temizleyin ve Gzerine bir limonun yarisini sikin.

2. Filetolan 6nce suya batirip daha sonra pane harcina bulayin.

3. Bir tavaya zeytinyagdini koyun ve kizgin yagda baliklarin iki tarafini da kizartin.

4. Finninizi 200° C 1sitin ve finn tepsisinin igine dondurulmus patatesleri koyup 15 dakika kizarana kadar pigirin.
5. Ezilmig sarimsag, limon suyunu, hardali, maydanozu ve tursulari mayonez ile karistirip balik ve patatesler ile
servis edin.
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