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BALIK NASIL SAKLANMALI

Kaynak: Metropost

Baligin alinmasi kadar saklanmasi da ¢ok dnemlidir. Baliklar 0 ile +4 ° C'de buz tzerinde tazeliklerini
koruyabilirler. Avianma sekline, baligin tiriine (kl¢Uk blydk) ve 1si zincirinin kirlma durumuna bagh olarak,
kicUkler 2 gun, buyUkler 5 giin 0 ile +4 °C'de tazeliklerini korurlar.

» Saklama siresi 20 saati gececekse temizlenip buzdolabina konulmalidir. Buzdolabinin +5° C'lik yerinde 2 giin
saklanabilir.

* Daha uzun sureli saklamalar -18°C'lik derin dondurucularda veya bagimsiz derin dondurucularda yapiimalidir.
+ Balik dondurulmadan énce porsiyonlara bélintp aliminyum folyo veya asetat ile ambalajlanmalidir.
Ambalajlar 6nce buzdolabinin 0 ile +5° C'lik béliminde birka¢ saat sogutulmail, sonra derin dondurucuya
konulmalidir. Bu islem sirasinda derin dondurucu "soklama" konumuna getirilmelidir.

+ Baliklar dondurulmadan énce hafit tuzlanir, béylece diriligin korur.

» Dondurulan baliklar ¢6zUldigiinde, tekrar dondurulmamalidir.

* Iri baliklar, buzdolabinin normal kismina alinip bir giin dinlendirilerek ¢ézilmelidir.
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