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BALIK KRAKERLI CUPCAKE

Kek icin:

2 Su Bardagi Un (200g)

2 Cay Kagigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
2 Cay Kasigi Su veya St

4 Yumurta

12-14 Yemek Kasig Tereyagi (1509)

1 Gorba Kasigi Pakmaya Sekerli Vanilin (6 g)
3 Cay Barda@ Pakmaya Pudra Sekeri (1809)
Tuz

Kremasi icin:

5 Yemek Kagidi Tereyadi (80g)(Soguk ve kip kip kesilmis)
1,5 Cay Bardagi Mascarpone Peyniri (1509)
1,5 Cay Bardagi Krem Peynir (1509)

1 Su Barda@ Pakmaya Pudra Sekeri (1209)

1 Su Barda@ Pakmaya Pudra Sekeri (1209)

1 Paket Balik Kraker

Firninizi 6Gnceden 160 ° C[2lye ayarlayin ve isitin.

Bir karistirma kabinda Pakmaya Pudra Sekeri ve tereyadini mikser uglari yardimiyla, krem kivamina gelene
kadar ¢irpin.

Karisima, Pakmaya Sekerli Vanilin ve yumurtalari teker teker ekleyip ¢cirpmaya devam edin.

Yumurta ve seker tamamen karigip kabarinca, unu karisima eleyerek ekleyin. Tuz ve Pakmaya Hamur
Kabartma Tozu[?nu ekleyerek spatula yardimiyla karigimi séndirmeden yavag hareketlerle karistirin: Kiiglklere
mutfakta verilecek ideal bir gérev.

Egder karisimn kivamini yumusatmak ihtiyaci hissederseniz, siit veya su ekleyin.

Sikma torbasi, dondurma servis kasigi veya bir kepce yardimiyla, karisimi cupcake kagitlari dizilmis, cupcake
(muffin) kaliplarina, kaliplarin 2/3 Gni dolduracak sekilde dokdin.

Onceden 160°C isitilmig firinda 25-30 dakika pisirin.

Kremasi i¢in, tim malzemeyi bir karistirma kabina aktarin. Mikser uglariyla, krema kivamini alincaya kadar 6-8
dakika ¢irpin.

Kremayi buzdolabinda bekleterek daha sonra uygularsaniz daha rahat sekil verebilirsiniz.

Kremayi, sikma torbasi ve yildiz uclar yardimiyla, distan ice yuvarlaklar gizerek sogumus keklerin Gizerine
uygulayin.

Uzerlerine ballk krakerler serpistirerek servis edin.
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