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BALIK KRAKER

168 gr ¢edar peyniri
57 gr margarin

62 gr tam bugday unu
31 grun

1 tutam sogan tozu

1 tutam tuz

Firni 180 dereceye Isitin.

Bir mutfak robotunda tim malzemeyi birlestirin ve tamamen birlesinceye kadar yogurun.

Kolay sekil verebilmek i¢in hamurun sert ve soguk olmasi gerekiyor, eger hamurun ¢ok yumusak ve sicak
oldugunu dusinirseniz bir yagh kagida sarip 35-40 dk buzdolabinda bekletebilirsiniz.

Hafifce unlanmig zeminde hamuru merdane ile 3 mm kalinliginda agin, una batirdiginiz kalip ile kesin ve yagl
kagit serdiginiz firin tepsisine spatula ile aktarin.

12-15 dk orta rafta pigirin.

Tel 1zgara Uzerine sogumaya birakin.
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