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BALIK KOFTESI

500 gr balik eti

kiyilmig maydanoz

2 sogan

1 yumurta

1/2 tath kasigi kirmizi biber

1/2 ¢orba kasigi kimyon tohumu
4 corba kasigi un

tuz

biber

4 corba kasig kizartma yagi

Herhangi beyaz etli bir baligin, kemik, solungag ve derisini temizleyip lop et haline getirin, bunu ince ince kesin,
bir kaseye alin, maydanoz ve sogani ince kiyip kaseye ekleyin, yumurtayi kirin, kirmizi biber, kimyon, tuzu
ekleyip, iyice yogurun, ki¢Uk top kéfteler hazirlayin, kéfteleri una bulayip kizgin yagda kizartin, mutfak
havlusuna alip fazla yagini alin.
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