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BALIK KEBABI

Malzeme:

1 adet pide

50 gram Teremyag

200 gram fileto levrek

1 corba kasigi Bizm Mutfak Ketgcap
2 corba kasigi yogurt

2-3 corba kasigi su

1 adet domates

1 dal maydanoz

Tuz

Fileto levredi yaprak seklinde inceltin ve 1zgarada ya da yapismaz ylzeyli bir tavada pisirin. Pideyi kusbasi
seklinde dograyin. Tavada 1 ¢orba kasigi Teremyag ile pideleri kizartin. Ketgcabi ¢ok az su ile incelttikten sonra
tuz ilave edip karigtirarak pisirin. Servis tabagina énce yodurdu yayin, domates sosunu gezdirip Uzerine pideleri
kizartmis oldugunuz balik etini yerlestirin. Kalan Teremyag'l eritip Uzerlerine gezdirerek dékin. Son olarak
kdzlenmis domates ile biber ve maydanozla susleyin. Sicak olarak servis yapin.
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