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GUVECTE PIRZOLALI BULGUR PILAVI

4 adet pirzola

1 adet yemeklik dogranmig sogan
2'ser adet domates ve dolmalik biber
3 su bardagi su

2 su bardagi pilavlik bulgur

Pulbiber

Tuz

1 adet nar

Sogani, kiip seklinde dogranmis domates ve biberi gliivecin igine koyun. Uzerine pirzolalari dizin. Suyu ekleyip,
agzi kapali olarak dnceden isitilmis 180 derecelik firnda 1 saat pisirin. Ara sira kontrol ederek suyu azalmigsa
su ilave edin. Pistikten sonra pirzolalari iginden ¢ikarin. Bulgur, pulbiber ve tuzu katip karistirin. Giivecin adz
kapall olarak firinda suyunu ¢ekene kadar pisirin. Glveci firndan ¢ikardiktan sonra kagikla pilavi alt st edin.
Uzerine pirzolalari dizip nar taneleri serpin. Agzi agik olarak firinda etlerin Gzeri kizarana kadar pisirin. Sicak
olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:133476 « adi:Guvegte Pirzolal Bulgur Pilavi « génderen:cep « indirme tarihi:19.09.2024 - 13:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/guvecte-pirzolali-bulgur-pilavi-vt98081
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/guvecte-pirzolali-bulgur-pilavi-133476.jpg
http://www.tcpdf.org

