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BALIK ISKENDER

1 adet alabalik

1 ¢corba kasigi tereyad
1 adet iri domates

1 adet sivri biber

1 cay kasigi tuz

1 adet patates
Kizartma yag

Domates kabaca dogranir, bir kiigiik firin kabina konur. Uzerine parga parca tereyad, az tuz konur, alabalk
yerlestirilir. Biraz daha tereyadi konur. Firina yerlestirilir, 200 derece firinda pisirilir. Balik alinir, alttaki domates
dilimleri gatal yardimiyla ezilir. Sonra balik temizlenir domatesin Uzerine atilir ve bir tagim kavrulur. Servis
tabagina kizarmig patates konur. Uzerine balik yerlestirilir.
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