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BALIK HAŞLAMA SOSU

Doğranmış 2 baş sarımsağı 3 çorba kaşığı sirke, tuz, karabiber ve 5 kaşık kadar tereyağı ya da margarinle
ateşte üstü hafifçe beyazlaşıncaya kadar pişirilir. Ateşten alıp kıyılmış maydanoz eklenir.

Özellikle haşlanmış/buğulanmış balıklarla verilen bir sostur, örn: turna balığı gibi.
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