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BALIK CORBASI (PORTEKIZ)

6 kisilik

1200 gram beyaz etli balik
1 adet kereviz

1 adet prrasa

1 adet sogan

2 adet havucg

2 adet defne yapragi

2 adet domates

3 ¢corba kagsiJi domates salcasi
1 demet maydanoz

2 dis sarimsak

4 corba kasigi un

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 ¢corba kasigi krema
Yeterince su

Tuz

Karabiber

Genis bir tencerede ayiklanmig ve kiicik dogranmis balik parcalari ile, ki¢Uk pargalar seklinde kesilmis pirasa,
kereviz, havug, kabuklari soyulmug kuru soganla birlikte kaynatin. Ayri bir tencerede suyundan stzilmis; balik
ve sebzeleri sal¢a ve rendelenmis domates ile harmanlayin. Agir ateste 5 dakika daha kavurun. Uzerine
yeterince slizilmis haglama suyunu ekleyin. AJir ateste yaklasik 3 saat kaynatin. Kaynarken Gzerindeki képugu
bir kasik yardimiyla alin. Sonra ince bir stizgeg¢ten stizin. Ay bir tencereye zeytinyadini alin. Tahta kagsikla
sUrekli gevirerek unu ekleyin. Unu pembelesene dek kavurun. Baliklarin bulundugu ¢orbayi unlu karigimin
Uzerine ekleyin. Tuz ve karabiber ilave edin. Yaklasik yarim saat kaynatin. Servis tabagma aldiginiz ¢orbanin
Uzerine krema koyarak, servis yapin.
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