%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BALIK CORBASI

1 kilo gesitli kiigUk beyaz etli balik
300 grm havug, kereviz (tamami)
2 adet patates

3 adet yumurta sarisi

10 adet kiiglk sogan

4 corba kagigi un

1 adet limon suyu

3 corba kasigi tereyagi

Tuz

Sebzeler biyiikge pargalara kesilir, bol su ile haglanir, hemen stizgliden siizilir. Gorba pisecek kap iginde
sebzelere Ug¢ kasik tuzsuz tereyagi, 6 bardak soguk su ilave edilerek pisirilir. KiigUk cins beyaz baliklar iyice
temizlendikten sonra bir kaba konur, tizerine sebzelerin suyu stizlllr, bir kapta un, yarm bardak soguk su, U¢
yumurta, limon, tuz yumurta teliyle vurulur, baligin Gzerine dékulir. Balik pistikten sonra suyu sebzenin Uizerine
dokulur. Baliklar soguduktan sonra kemiklerinden ayrilir, etleri de gorbaya katilir. ince maydanoz kiyilir. Balik
corbasini birkag cins baliktan yapmaktan amag, lezzetli olmasi i¢indir.
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