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BALIK CORBASI

2 adet levrek kemigi
1 adet kabak

1 adet havug

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

2 adet defne yapragi
25 gr tane karabiber
20 gr maydanoz

20 gr bugday unu
20 gr tereyagi

1 adet limon

Levrek kemikleri, kabak, havug, kuru sogan, sarimsak, defne yapragi, tane karabiber vemaydanoz saplarini bir
tencerede su ile haglayin. Daha sonra stizge¢ yardimiyla balik suyunu ¢ikartin. Bir tencerede erittiginiz yagda
unu kavurun ve balik suyunu ilave edin. Balik suyu ¢ikartilirken hasglanan sebzeler ve balik kemiklerini ayiklayin
ve corbanin i¢ine katin.Maydanoz yapraklari ve limon ile ikramedin.
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