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BALIK CORBASI

Su Uriinleri Tanitm Grubu iZMIR
https://www.turkishseafood.org.tr

500 gr beyaz etli balik
2 adet biyUk patates

1 adet blylk sogan

2 su bardagi sut

1 ¢orba kailgi siviyagi
1 ¢corba kasigi tereyag

Ayiklanmig baligi haglayin. Patatesleri kip kip kesin ve tuzlu suda 5-6 dakika haglayarak baligin kaynadigi
tencereye ekleyin. Sivi yagda sogani pembelestirin. Kizarmig sodanlari da tencereye ilave edin, 5 dakika kadar
pisirin, sttl ilave ederek kaynatin. Ocaktan alarak sogutmaya birakin. Tereyagini ilave ederek servise
hazirlayin.
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