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BALIK CORBASI

Malzeme:

350 gr levrek

30 gr Teremyag

1/4 kereviz

1/4 beyaz sogan

yarim havug

1 dal taze sogan

2 adet yesil biber

5 dis sarimsak

1 corba kasigi Bizim Mutfak Un
6 su bardagi su

3 ¢corba kagsigi krema

1 dal dereotu

Bir miktar Tuz, karabiber

Kerevizin kabugunu soyup rendeleyin. Sodan ve sarimsaklar soyup kiyin. Havucun kabugunu soyup irice
rendeleyin. Dereotunu temizleyip kiyin. Teremyagini orta boy bir tencerede eritip dereotu disindaki dogramig
oldugunuz tim sebzeleri kavurun. Unu ekleyip kavurduktan sonra sicak su ile kremayi ilave edin. Birkag tasim
kaynatip corba kasigina sidacak sekilde dogramis oldugunuz balik etini ekleyin. Tuz ve karabiberle tatlandirnp
orta ateste 5 dakika kaynatin. Baligi kliclk kareler seklinde dodrayip tuz ve karabiberle tencereye ilave edin. 5
dakika kaynatin. Corbayi servis tabagina aktarip kiyiimis dereotu ve istege goére dogranmis biberle sisleyin.
Sicak servis yapin.
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