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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MALZEMESI:

1 kg. kefal,

2 kereviz sapl,

2 kuru sogan,

1 havug,

1 sap pirasa,

2 ¢orba kasi@i limon suyu,
3 dis sarimsak,

10 su bardag su,
bir avu¢ maydanoz,
1 kahve fincani un,
1 tath kasidi kekik,
1 defne yapragi,
zeytinyagl,
karabiber,

tuz.

BALIK CORBASI

Butln sebzeleri, soganlar ve sarimsaklari dograyin. Baliklari, dogranmis malzemeleri ve limon suyunu, suya
atin. Orta ateste bir tagim kaynatip altini kisin ve kdpugind alin. Kekik, defne yapragi, maydanoz, karabiber ve
tuzu ilave ederek 10 dakika kaynatin ve suyunu ayirin. Kizgin yagda, unu kavurun ve 6 bardak balik suyu ve
balig! didikleyerek ilave edip, birtagim kaynatin. Afiyet olsun.
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