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BALIK CORBASI

4 kisilik Gerekli malzeme:

800-900 gr beyaz etli balik (kirlangig, levrek ya da fener baligi),
2 sogan

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 dis sarimsak

4-5 su bardagi balik suyu

2 domates,

1 limon suyu

Yarim su bardag tel sehriye

2 ¢orba kasiJ! ince kiyilmis maydanoz
2-3 tane karabiber

4 dilim kizarmig cavdar ekmegi

Tuz

Baliklari ayiklayip iri parcalara bolin. Domateslerin kabuklarini soyup kiigtk kipler halinde dograyin.
Rendelenmis sodan ve ince dogranmig sarimsagi zeytinyaginda hafifge kavurun. Domatesleri ilave edip atesi
kisin. Domates suyunu ¢ekince 4-5 bardak balik suyu ekleyin. Su kaynayinca atesi kisip limon suyu, maydanoz,
sehriye tuz ve biberi ilave ederek 10 dakika pisirin. Balik pargalarini ekleyip baliklar pisene kadar 6-7 dakika
daha kaynatin.

Kizarmig ¢cavdar ekmegi dilimlerini gorba kaselerine yerlestirin. Corbayi paylastirip sicak olarak servis yapin.
Not: Su dolu bir tencerede balik kafalari, sogan, havug, tane karabiber ve defne yapraklarini kaynatarak balik
suyu elde edebilirsiniz.
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