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BALIK CORBASI

3 adet gipura

2 adet levrek

1 adet kok kereviz

1 adet kuru sogan

1 adet patates

1 adet limon

1 corba kasigi un

500 ml su

500 ml Igim Sef Krema

1 tath kasidi taze sogan, dogranmig
1 cay kasigi taze maydanoz
Tuz ve karabiber

Baliklar yikayin. Genis bir tencerede (izerlerine 1 litre su ekleyerek 15 dakika boyunca haslayin. Sudan alin ve
kilgiklarini temizleyip bagka bir tencereye alin. Hagladiginiz suyu baligin tizerine aktarin. Baliklari tekrar ocakta
kaynatin. Uzerine un ve limonu girparak ekleyin. Biraz kivam aldiginda igim Sef Kremayi ilave edin. lyice
karigtirin. Corbay servis kaselerine paylagtirin. Uzerine ince kiyllmis taze sogan ve maydanoz serperek servis
yapin.
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