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BALIK CORBASI

500 gram taze balik filetosu (levrek, cupra, kalkan gibi)
1 adet sogan

2 dis sarimsak

2 adet havucg

1 adet patates

1 adet kereviz sapi

1 adet limon suyu

4 su bardag balik suyu veya sebze suyu

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi pul biber (istege bagh)

1 avug taze maydanoz veya dereotu (sUsleme igin)

Sogani ince ince dograyin, sarimsaklari ezin. Havug, patates ve kereviz sapini kiip kiip dograyin. Balik
filetosunu kigUk pargalara kesin.

Bir tencereye zeytinyagdini ekleyin ve isitin. Sogan ve sarimsagi ekleyip, sodanlar seffaflasana kadar kavurun.
Ardindan havug, patates ve kereviz sapini ekleyip birka¢ dakika daha kavurun.

Tencereye balik suyu veya sebze suyunu ekleyin. Karigimi kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra altini kisin ve
sebzeler yumusayana kadar pisirin.

Balik parcalarini tencereye ekleyin. Gorbanin tuzunu, karabiberini, kekik ve pul biberini ayarlayin. Baliklar pisene
kadar yaklasik 5-7 dakika daha kaynatin.

Limon suyunu ekleyin ve karistirin. Corbayi ocaktan alin ve taze maydanoz veya dereotu ile stsleyin.

Balik corbasini sicak olarak servis edin.
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