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BALIK CORBASI

MALZEMELER

2 kg beyaz etli balik

1 kuru sogan

1 havug

2 defne yapragi

1 demet maydanoz

2.5 litre su

4 yemek kasigi zeytinyagi
2 taze sogan

2 pirasa

5 dis sarimsak

2 domates

1 yemek kasigi salca

1 cay kasigi safran

1 cay kasigi kekik

6 dilim ekmek

1 yemek kasigi mayonez
2 portakal kabugu

Tuz, karabiber

HAZIRLANISI

Baliklar temizleyerek, kiyilmis havug, maydanoz ve defne yapragi ile tuzlu suda 30 dakika haglayin.Halka halka
dogranmig sogan, pirasa, kiyllmis 4 dis sarimsak, kekik, safran, sal¢a, ince seritler halinde kesilmis portakal
kabugunu yagda 15 dakika kavurun, ve tuzunu ekleyin.

Karisimi kaynamakta olan balidin icine ilave edin. Yaklasik 15 dakika kaynattiktan sonra dogranmis domates
ilave ederek bir tagim kaynatip ocaktan alin. Bir dis sarmisagi ezerek, mayonezle karigtirin. Kizarmig ekmeklerin
Uzerine surin ve ¢orbanin lzerine koyarak servis yapin.
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