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BALIK CORBASI
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300 gram taze balik fileto
1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 adet havug

1 adet patates

Yarim ¢ay bardagi sivi yag
2 yemek kagigi un

1 tath kasidi domates salgasi
1.5 litre su veya balik suyu
Tuz

Karabiber

Limon suyu

Maydanoz (servis igin)

Ballk filetosunu yikayin ve minik minik dograyin.

Sogani soyun ve ince dograyin. Sarimsaklari da ezerek dograyin.

Havug ve patatesi yikayip temizleyin, kiip seklinde dograyin.

Genis bir tencerede sivi yadi isitin. Ince dogranmig sogan ve sarimsaklari ekleyip pembelesene kadar kavurun.
Unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kisik ateste kavurmaya devam edin.

Domates salcasini ekleyip birkag dakika karigtirin.

Balik parcalarini, havug ve patatesi tencereye ekleyin.

Suyu veya balik suyunu ekleyin. Tuz ve karabiberi ekleyip karistirin.

Gorbanin malzemeleri iyice pisene kadar orta ateste kaynatin. Ardindan kisik atese alip yaklasik 20-25 dakika
daha kaynatmaya devam edin.

Gorbay ocaktan almadan 6nce istede bagl olarak limon suyu ekleyebilirsiniz.

Servis yapmadan 6nce Uzerine taze dogranmis maydanoz ekleyin.

Not: Ballk ¢orbasini fazla kaynatmamaya dikkat edin. Balik, ¢ok uzun slre kaynatildiginda dokusu zarar
gobrebilir ve corba bulaniklagabilir.
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