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BALIK CORBASI

1 adet orta boy kirlangi¢ veya 3 adet lipsos balig
2 adet yemeklik dogranmig sogan

1 adet halka dogranmis pirasa

3 yemek kagsig! tereyadi veya zeytinyagi

1 adet kiyilmig taze aci biber

1 adet kiyilmis kapya biber

1 adet halka dogranmig havug

2-3 adet defne yapragi

Ikiser dal taze kekik ve maydanoz

500 gram rendelenmis domates

Yarimsar cay kasigi karabiber ve zerdegal
1 tath kasigi tuz

Sogan, pirasa ve tereyagini (zeytinyadi) tencereye alip 5 dakika soteleyin. Biberleri ve havucu ekleyip
sotelemeye devam edin. Defne yapragi, kekik ve maydanozu mutfak ipi ile buket yapin. Rendelenmis domatesi
mutfak robotunda ezip tencereye ilave edin. Buketi de tencereye ekleyin. Tuz, karabiber ve zerdecali katip
karistirin. Gorba kaynayinca temizlenmis baliklar tencereye yerlestirin. Ocagi kisip 15 dakika pisirin. Buketi
tencereden alin. Baliklari tencerenin iginden dikkatlice alin. Kemiklerini temizleyip etini blyik parcalar halinde
baska bir tencereye alin. Gorbay! ise blender&apos;de puriizsiz bir kivama getirin. Baligin tizerine ekleyip
Uzerini dilediginiz sekilde sUsleyerek servis yapin.
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