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BALIK CORBASI

1 orta boy beyaz etli balik
1 sogan

1 havug

1 patates

Defne yapragi

Kereviz

1 Yumurta

Limon

Yag

Maydanoz

Sebzeler ile yikanmig balik bolca suyun iginde pisinceye kadar kaynatilir.

Pistikten sonra balik tencereden ¢ikartilip ¢ok dikkatli ayiklanarak kiglk parcalara bélUndr.
Sebzeler blenderden gegirilir.

Slzgecten gegmis balik Tuyuna balik ve sebzeler tekrar ilave edilir.

Yumurta ile limon girpilir ve terbiye yapilir.

Kizdiriimig tereyadi ¢corbanin tistline atilir ve ¢ok ince dogranmis maydanoz ile servis yapilir.
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