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BALIK CORBASI

1 kilo beyaz etli balik

3 adet domates

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 dig sarimsak

Tuz

Karabiber

1 tutam seker

1 yemek kasigi domates salgasi
Kizarmig bayat ekmek

Baliklarinizi ayiklayin.

Ayikladiginiz baliklari Gzerini gececek kadar su koyup kaynamaya alin.

Haslamig oldugunuz baliklarinin suyunu stizin.

Baliklari kiiguk pargalara ayirin.

Uzerine haslama suyundan 1 litre alip ekleyin.

Bir tava i¢erisinde zeytinyagini biraz kizdirin.

Sarimsagi ve kiip seklinde dogradiginiz domatesi ilave edip 3-5 dakika kadar soteleyin.
Bu harci balik ve suyun oldugu tencereye aktarin.

Karabiber, tuz ve sekeri ilave edip 10-15 dakika pisin.

Gorbanizi kizarttiginiz bayat ekmeklerle ikram edebilirsiniz.
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