BALIK CORBASI

MillT Egitim Bakanhg

1 kg balik

2 demet dereotu
Maydanoz

Taze nane

2 dal kereviz yaprag!

1 havug

1 cay bardagi un

1 yumurta

1 limon

1 yemek kasigdi tereyagi
1 bardak ay c¢igcek yad
3 litre kadar su

Derileri soyularak temizlenmis baliklar 1 litre su ile haglanir, sudan alinarak kilgiklari ayiklanir, ufak pargalara
bdlinerek bir kapta bekletilir.

Bir tencerede ¢icek yadi kizdirlip un eklenerek hafif¢e kavrulur, pembelegince rendelenmis havug eklenerek
yumusayana kadar karistirilir, Gzerine ince dogranmig yesillikler ilave edilerek pisirmeye devam edilir.
Ayikladigimiz balik pargalarini malzemeye ekleyip Uzerine 2 It su koyarak yarim saat kaynatip bir kagik tereyagi
ilave edilerek alti kapatilir.

Limon ve yumurtayla terbiyesi yapilip arzuya goére, pul biber, sumak, karabiber eklenerek servis edilir.
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