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BALIK CORBASI

http://www.hurriyet.com.tr

1 kefal ya da levrek

2 sogan

1 havug

2 kasik Kirik piring

1 kasik tereyag!

2 dig sarimsak

Yarim demet maydanoz
Yarim limon suyu

Baliklari soyup temizleyin ve dért bes parca olacak sekilde bolln. Bir tencereye atip, icine bdlinmus sodan,
havug, patates, sarimsak ve maydanozu ekleyip, Gzerine limon suyunu koyun ve 5-6 bardak su koyup 45 dakika
pisirin. ]

Daha sonra atesten alip suyunu stizin. Igine yikadiginiz piringleri ekleyip, yumusayincaya kadar pigirin. Limonlu
terbiyenizi hazirlayip, ilitarak gorbaya ekleyin.

Kaselere alin ve tzerine kiyllmig maydanoz koyarak servis edin.
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