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BALIK CORBASI

https://www.sabah.com.tr

1 adet orta boy balik (kirlangig,levrek ya da mezgit)
1'er adet havug, patates ve sogan
1 adet yaprakli kereviz

1 dis sarimsak, 2 litre su

Yarim demet maydanoz

2 tath kasig tuz

1 adet limonun suyu

1 adet yumurta

2 gcorba kagsigi misir nisastasi

1 corba kagigi krema

1 tath kasidi kirmizibiber

1 ¢corba kasigi tereyag

Oncelikle baldi iyice bol suyla yikamak gerekir.

Daha sonra hazirladigimiz sebzeler ve tuz ile birlikte suyun iginde haglayin ve stizgegten gegcirin.
Baligi sogumaya birakin.

Diger tarafta hazirladigimiz yumurta, limon, nisasta ve kremayi ¢irpin

Bu karigimi, ilithidiniz balik suyuna dikkatlice katin. Karistirarak kaynama noktasina getirin.
Ayikladidiniz baliklari ilave edin.

Eritilmig tereyadi ve kirmizibiberi gorbanin tUzerine gezdirip, sicak olarak servis yapin.
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