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BALIK CORBASI

https://multicooker.com

Beyaz etli balik fileto 400 gr
Domates 200 gr

Mantar 100 gr

Havug 100 gr

Sogan 100 gr

Yumurta (sarisi) 50 gr (1 adet)
Un10gr

Su 1.2 Lt

Sarimsak 5 gr

Tuz

Baharatlar

Filetoyu 100 gr&apos;lik pargalara kesin. Domatesleri halka olarak, sogani ince dograyin. Havucu rendeleyin,
sarimsagi bicakla dograyin. Mantarlari dilim dilim kesin. Yumurta sarisi, su ve unu ayri kapta homojen hale
getirin ve gok fonksiyonlu pisiricinin igine dokip havucu ve sogani ekleyin. Kapagi kapatin. Gok fonksiyonlu
pisiricinin calisma modunu CORBA, pisirme siiresini 30 dakika olarak ayarlayin. "Baglat" tusuna basin. Galisma
modu bitmeden 20 dakika énce kapagi acin ve domatesleri, mantari, baligi, sarimsag, tuzu ve baharatlari
ekleyin ve karistirin. Kapagi kapatin. Calisma modu bitene kadar pisirin.
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