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BALIK CORBASI

1 kilo balik (kirlangig, dilger baligi ve tekir ya da kaya balidi karigimi olabilir)
3 yumurta

1 sap kereviz

1 dis sarimsak

1/2 bag sogan

1 kdrpe havug

1 demet maydanoz

4 corba kasig! zeytinyagd!
birka¢ karabiber tanesi
Tuz

2 dilim tava ekmegi

Baliklarin i¢lerini diglarini temizleyip ytzgeglerini kesmeli, bol suda iyice yikamali ve bunlar bir kenarda
slizilmeye birakmali.

Bir tencereye zeytinyadini ve bir dis sarimsagi koyarak kabi atese oturtmali. Sarimsak pembelesince baliklari
icine oturtmall, bes bardak sicak su dokmeli. Temizlenmis kerevizi, Gstl kazinmig havucu, maydanozu, yarim
sogani, biber tanelerini ve tuzu da kattiktan sonra tencerenin kapagini értmeli, baliklari iyice pisirmeli.

Baliklar pisince bunlari sudan ¢ikarmali, etlerini ayiklayip bir kenara koymali. Baligin pisen suyunu ise slizgegten
gecirip bir tencereye bosaltmali. Bunlarin igine haglanmig balik parcalarini da atmali. Yumurtalari blydk bir
kaseye bosaltmali. Bunlari kuvvetle ¢irparken azar azar ballk ¢orbasindan katmali. K&se dolunca ¢orbayi cabuk
¢abuk karistirirken kéasedeki terbiyeyi tencereye bosaltmali. Bir dakika kadar ateste tuttuktan sonra gorbayi
atesten indirmeli.

Balik corbasini kaselere béimeli Daha dnceden tava ekmegi dilimlerini tavla zar kiicUkliginde parcalara
dograyip zeytinyagdinda kizartmali ve her kdseye birkag par¢a koyduktan sonra sicak sicak servis yapmali.
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