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BALIK CORBASI

balik corbasi her ¢esit baliktan yapilamaz iskorpit yada sokkan da denilen bir baliktan yapilan makbuldir balik
aylklanir yikanir bol suda hasalanir 5 adet baliktan 6 Kisilik corba ¢ikar haglanan balik 6zenle ayiklanir stiziimis
balik suyunun icine dérde bdlinmis 2 adet kuru sodan 1 caybardadi piring konulur tuz konulur piringlerin
pismesine yakin ayiklanan baliklar ilava edilir 45 dakika daha pisirilir indirmeye yakin 1 limon suyuna 1 yumurta
akiyla beraber ilave edilip ¢gok yavas yavas ¢orbaya ilave edilir yumurta beyazlarinin ¢ok iyi ilave edilmesi
gerekir terbiyesi cok dnemlidir arzuya gére 2-3 adet defne yapragdi yada fesleden ilave edebilirsiniz
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