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BALIK CORBASI

1 poset yagdi stiztilmis
Zeytinyagli Dardanel Ton
1 orta boy kuru sogan

1 orta boy patates

1 orta boy havug

1/4 demet kiyllmig maydanoz
Yarim limonun suyu

1 yumurta sarisi

2 ¢corba kasigi un

1 dis sarimsak

4 su bardagi su

Tuz ve karabiber

Kabuklarini soydugumuz patates, sogan ve havucu kiigik kipler halinde dogruyoruz. Tencereye alip Uzerine
suyu ilave edip karigtiriyoruz. Tencerenin kapagdini kapatip sebzeler yumusayana kadar kaynamaya birakiyoruz.
Derin bir kaba yumurta sarisini koyuyoruz. Uzerine kiip dogradigimiz sarimsagi, limon suyunu ve unu ilave
ediyoruz. Tenceredeki sudan 1 kepge kadar alip karigsima ekliyoruz ve akiskan kivama gelene kadar ¢irpiyoruz.
Elde ettigimiz karigimi tencereye azar azar akitarak ve bir yandan karigtirarak ekliyoruz. Tuz, karabiber ve
kiyllmig maydanozilave ediyoruz.

Yag stiziilmiis Zeytinyagh Dardanel[?]i agiyoruz. Gorbaya ekleyip karigtiriyoruz. Bir tagim kaynatip ocaktan
aliyoruz. Gorbamizi kaselere paylastirip yaninda limon dilimleri ile servis yapiyoruz.
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