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BALIK CORBASI (ORDU)

Ordu BuyUksehir Belediyesi

1 kilo kirlangic baligi

2 adet yumurta sarisi (kdy yumurtasi)
2 dis sarimsak

2 yemek kasigi bugday unu
Yarim limon

2 adet defne yapragi

4 tel maydanoz

1/4 babut biber

1 yemek kasigi sivi yag
Yarim yemek kasigdi tereyagi
Tuz

Baliklar temizlenir, haglanip kil¢iklari ayiklanir, findik blyUkliginde koparilir. Baliklarin haglandigi su birkaba
koyulurve iimasi beklenir. Ayri bir kapta sivi yag, tereyadi, un ve sarimsak glizelce kavrulur ve haglanmig baligin
suyu kavrulan malzemeye ilave edilir, bir tagim kaynatilir. Defne yapradi katilir. Yumurtanin sarisi ile limon suyu
ayr bir kapta iyice girpilir. Kaynamig olan balik sosuna girpma teliyle karigtirilarak ilave edilir. Birtagim daha
kaynatilir. Uzerine haglanmig baliklar ilave edilir, biber ve tuz da eklenir. Uzerine maydanoz eklenerek sicak
servis edilir.
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