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BALIK CORBASI (MUGLA)

Mugla Valiligi

1 adet lagos ya da orfoz kafasi
1 adet kuru sogan

1- 2 adet patates

3-4 dal kereviz sapi

2 adet havug

Maydanoz

1 adet limon

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi siviyag ya da tereyagi
Karabiber

Tuz

Yikanmig, temizlenmis balik kafasi, bitlin sodan, dogranmig patates, havug, kereviz ve maydanoz ile beraber
bir tencerede kaynayan suya ilave edilir ve yumugayana kadar haglanir.

Haslandiktan sonra slizgegten gegirilir. Stzlilen ¢orba, tereyadi eklenerek tekrar ocaga konur, koyu bir kivam
alana kadar kaynatilir. Ayri bir kapta limon suyu, yumurta sarisi ve unla terbiyesi hazirlanir.

Terbiye malzemesi, ¢corbadan alinan bir miktar su ile inceltilerek kaynamakta olan ¢orbaya ilave edilir.

8-10 dakika sonra ¢orba hazirdir.

Servis edilirken, gorbaya tane karabiber atilir.

Not: Balik ¢orbasi, her baliktan genelde de kiguk baliklarin butiintnden, blyuk baliklarin kafasindan yapilan bir
¢orbadir. Adabeyi, kirlangig, hanos en ¢ok da orfoz ve lagos/lahoz tercih edilir.
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