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BALIK CORBASI

750 gr taze balik (kilgiklar ayiklanmig)

6 orta boy patates (kabuklari soyularak dilimlenmig)
1 defne yaprag

1 sogan (ince Kiyilmig)

1 kilclk kereviz (soyulup kiigclk dogranmis)
2 dis sarimsak (biri battin, biri dévilmas)

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi maydanoz (kiyilmis)

1 tath kasidi rendelenmis portakal kabugu
Yarim bardaktan biraz fazla zeytinyagi

250 gr alioli sos

4 dilim tost ekmegi (kizarmig)

Baligi keskin bir bigakla kiiglk yemek lokmalar biytkliglnde pargalara bollp, biytkee bir tencerenin dibine
yerlestiriniz. Ustin( patateslerle értliniiz. Defne yapragmi, sodani, kerevizi ve dévilmis sarmisagi ekleyiniz.
Tuz, biber, maydanoz ve portakal kabudu rendesini patateslerin Ustline serpiniz. Zeytinyadini da dokup,
malzemenin Ustiind drtecek kadar kaynar su ekleyiniz. 20 dakika, patatesler yumusayana kadar, hizli hizli
kaynatiniz.

Corbayi stizerek baska bir tencereye aliniz; balik ve patatesleri dnceden isitilmis bir servis tabagina aktariniz.
Bir dis sarimsak ile iyice ovulmus tost ekmeklerini, corba késelerine yerlestiriniz. Tencereyi atesten alip, alioli
sosu devamli karigtirarak yavas yavas ekledikten sonra, ¢corba kaselerine dékiiniz. Patates ve baliklari, servis
tabagiyla corbadan ayri olarak servis ediniz.

Not: Guney Fransa'nin geleneksel ¢orbasidir.
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