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FRANSIZ USULU BALIK CORBASI

1,5 kilo muhtelif beyaz etli balik
1 kahve fincani zeytinyagi

2 orta boy sogan

2 orta boy domates

6 bardak su

1 defne yaprag

yarim kahve kasidi kirmizi biber
1 demet maydanoz

Zeytinyadini biiylikge bir tencereye koyun. ince ince kestiginiz soganlari, kabuklarini ¢ikarip parca parga
dogradiginiz domatesi, defne yapragini, kiyilmis maydanozu tencereye atin. Sekiz bardak da su ilave edin.
Temizlenmig ve iyice yikanmig olan baliklari da tencereye koyun. Kuvvetli ateste 20 dakika kadar pigirin.
Tencerenin kapagi kapali olmalidir. Ince ince keseceginiz francalalari iyice kizartarak ¢orba tabaklarina koyun.
Sonra ¢orbayi bu ekmekli kaplara bdlerek servis yapin.

Not: Bu balik gorbasi igin kirlangic, iskorpit , mercan, kaya, izmarit kullanabilirsiniz. Bu baliklardan ikisinin veya
dglindn bir araya gelmesi ¢corbaya bir bagska cegni verecektir.

ML® Uskumru Corbasi (gorsel)
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