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BALIK CORBASI (BALIK SUYUNDAN)

2 It (8 bardak) balik suyu

1 orta boy sogan

1 klicUk boy havug

1 klicUk boy kereviz

1 orta boy patates

1 yemek kasigi tuz 1 kahve fincani piring
Terbiyesi: 2 yemek kasigi un

2 adet yumurta sarisi

Y2 kahve fincani limon suyu

1-Sebzeleri ayiklayip nohut biiylklligtinde dograyin. Yikanmis piringle beraber lzerini ge¢ecek kadar suyla
atese koyun.

2-Sebzeler ve piring yumusadigi zaman balik suyu ve tuz katin.

3-Bir kapta un, yumurta sarisi, limon suyu, 'z bardak suyu bir telle ¢irpin. Kaynamakta olan ¢gorbaya karistirin,
1-2 dakika sonra atesten indirin.
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