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BALIK CORBASI (BALIK SUYUNDAN)

10 bardak haglama balik suyu
1 havug

5- 6 dal kereviz veya maydanoz
1 cay kasigi tane karabiber

2 dis sarimsak

2 kasik yag

Yarim su bardag piring

1-2 limon suyu

2 yumurta sarisi

Defne yapragi

Tuz

Kirmizi biber

Balik Suyunun Cikariimasi:

Balik temizlenir, yikanir. Sicak su ile atese konur, kaynayinca képiga alinir. Dérde bélinmus sogan tane
karabiber, maydanoz saplari, defne yapradi konup, iyice kaynatilir. StzulUr. Balik eti mayonezli balik
hazirlanmasinda, suyu da balik ¢orbasinda kullanilir.

1- Havug, maydanoz, sarimsak ince ince dogranir. Yagla pembelestirilir. 1 kagik un katilir. Biraz daha kavrulur.
Balik suyu, yikanmis piring ilave edilir. lyice pigirilir.
2- Yemek saatinden 10 dakika evvel yumurta sarisi ve limon suyu ile hazirlanmig terbiye katilir. Tuz atilir.

ML® Balik Corbasi icin tiklayin
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