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BALIK CARPACCIO

250 gram somon filetosu

1 adet orta boy cipura filetosu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 adet limonun suyu

Yarim su bardagi zeytinyagi

1 yemek kasidi ¢cok ince kiyilmig taze biberiye ya da kuru biberiye

2 yemek kagsidi ¢ok ince kiyllmig taze feslegen veya yanm yemek kagigi kuru feslegen

Once baliklarin kilgiklarini cimbizla iyice temizleyin. Baligi cok keskin bir bigakla sanki ispanak dograr gibi ama
cok ince parcalar seklinde dilimleyin. Evde varsa streg filmin, yoksa seffaf bir buzdolabr posetinin arasina bu
dilimleri yerlestirin. Uzerine yine seffaf naylonu kapatip bir et dévecegi ya da gekicle baliklari neredeyse bir
tavuk derisi inceliginde déverek inceltin.

Bu incecik dévilmus baliklar bir servis tabaginin igine yerlestirip Gzerine tuz, karabiber serpistirin. Biberiye,
limon suyu ve feslegeni de ekleyin. En Uste sizma zeytinyadini gezdirin. Bu sekilde en az yarim veya 1 saat
buzdolabinda bekletin ki baliklar sosunu iyice ¢eksin.

Etrafini ince limon dilimleriyle susleyip, servise sunun. Dilerseniz roka ve haglanmig yumurta da ekleyebilirsiniz.
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